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GEFLUGELSALAT
GEFLUGELSALAT ,,HAWAII*
RINDFLEISCHSALAT
FLLEISCHSALAT
WURSTSALAT
WURSTSALAT SCHWEIZER
KARTOFFELSALAT
NUDELSALAT

ITALIEN. NUDELSALAT
GRUNER NUDELSALAT
KLARER KARTOFFELSALAT
INDISCHER REISSALAT
ERBSEN-REISSALAT
WALDORFSALAT
EIERSALAT

MATJESSALAT
THUNFISCHSALAT
GEMUSESALAT
BROCCOLISALAT
TOMATEN SALAT
GRIECHISCHER SALAT

ROHKOSTSALAT

KRAUTSALAT
KRABBENSALAT

Wihlen Sie zu ,,IHREM BUFFET™*

SALATE

leicht zubereitet, eigene Herstellung

pro Person + Sorte ... 2,50 €

mit Spargel, Champignons, Joghurt/Créme fraiche™’
mit Ananas, Joghurt/Créme fraiche*”

mit Zwiebeln, Paprikaschoten, Tomaten, Oel/Essig
Schweinefleisch, Kriuter, LLauchzwicbel, Oel/Essig
mit Zwiebeln, Kriutern, Oel/Essig

mit Kisewiirfeln, Oel/Essig

mit Fleischwurst™**’, Ei, Gurke, Joghurt/Créme fraiche®
mit Fleischwurst™*’, Ei, Gurke, Joghurt/Créme fraiche®
mit Schinken®®, Kise, Tomate, Oel/Essig

mit Schinken®®, Oliven, Joghurt/Créme fraiche’

mit Oel/Essig, Kriuter

mit Friichten, Curry-Honig, klar angemacht

mit frischen Kriutern, Ocl/Essig

mit Sellerie, Apfel, Niissen, Joghurt/Créme fraiche™
mit Spargel, Champignons, Joghurt/Créme fraiche™’
mit Ei, Zwiebel, Kriutern, Oel/Essig

mit Ei, Erbsen/Mdhren, Zwiebel, Kréiuter, Oel/Essig
verschiedenc blanchierte Gemiise. Kriuter, Ocl/Essig
mit Schinken, Senf’, Oel/Essig

mit Mozzarella, Basilikum, Oel/Essig

grob geschnitten, Tomate, Gurke, Zwiebel, Fetakise
Kriuter, schwarze Oliven", Oel/Essig

verschiedene Blattsalate, Gurke, Tomate einzeln angerichtet

auf einer Platte mit Sauerrahm*’-Dressing extra
frischer Weil3kohl, Oel/Essig, Kriuter

mit Mandarinen, Ei, Gurke, Joghurt/Creme fraiche®’ 3,80 €

WARME BEITLAGEN pro Person 2,50 €

Speckkartoffelsalat - Gratinierte Kartoffeln - Rosti - Reis - Gnocci
Nudelgratin - Bandnudeln mit Sahnesauce - Bandnudeln in Olivendl - Spiitzle

kleine runde Bratkartoffeln (Drillinge ohne Schale) - Herzoginkroketten

- veggie - Folienkartoffel mit Sauercreme
GEMISCHTE GEMUSEPLATTE mit Sauce Hollandaise'?
Broccoli. Champignons, Erbsen, Mohren, Bohnen, Blumenkohl
Ab September mit Rosenkohl
Spargel mit Sauce Hollandaise - Tagespreis
1: Farbsiof /2: Koaservierungsstoft /6. Geschmacksverstirker / 7: Safungsmittel / 8: Stabilisator

9 Verdickungsmisicl/ 18 Siucrungsmittel / §1: Geschwarzal 2 A: Eier / B: Sesam / C: Sojas D: Milch/
E:Scleric / F: Getreide /7 G: Senf 7 Hilisch /K: Krchsticre 2L Weichiicre / M: Erdniisse / N: Schalenfrachic/

Q:Schweteldioxid / Sullit / P: Lupinen

2.50€ Tortellini mit Spinat - veggie -

pro Pers. 2,50 €




Werdener Pary-Service

BESTELULUNGEN
Bestellen kénnen Sie zu jeder Zeit telefonisch unter:

0201/407217

Wir liefern auch an Sonn - und Felertagen
bis 15%°Uhr oder nach Absprache

Heiligabend liefern wir bis 16* Uhr
ab 4 Personen

Oder Abholung bis 1800 Uhr moglich

ANGEBOT UND PREISLISTE Oktober 2025

Die beiliegenden Vorschlige sollen Thnen einen kleinen Einblick in

unser Programm bieten.

Um Ihnen die Auswahl zu erleichtern, haben wir Ihnen einige Buffets zusammengestellt.
Unser Geschmack muss aber nicht auch Ihr Geschmack sein. Sie kénnen also aus
ALLEN VORSCHLAGEN IHR INDIVIDUELLES BUFFET ZUSAMMENSTELLEN.
Wir bereitenauch gemne Speisen nach lhren Wiinschen zu .

Auf Fotos haben wir bewuBt in unserer Angebotsliste verzichtet.
Aus Sicht der Koche, diese wollen ihr Handwerk nicht nach Schablone ausiiben,
sondern gerade bei kalten Speisen kreativ mit saisonbedingten Waren arbeiten.

Um einen reibungslosen Ablauf Ihrer Veranstaltung zu gewihrleisten,

ist eine rechtzeitige Bestellung empfehlenswert.

Zur personlichen Beratung stehen wir lhnen nach Terminabsprache gerne zur Verfiigung.
Unser gesamtes Team ist stets bemiiht, zum Gelingen Ihrer Festlichkeit beizutragen.

Mit freundlichen GriiBen

' Mitglied im Verband der Koche Deutschlands e. V.
Petra und Helmut Gastgeb

Wenn nicht anders vereinbart, ist Barzahlung bei Abholung der Platten etc. iiblich.

Alle Preise incl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Bankverbindung: Nationalbank Essen IBAN: DE84 3602 0030 0003 2066 (0
Postbank Essen IBAN: DES2 3601 0043 0311 5814 36



CANAPEES

Wenn Sie Thre Giste schon vormittags erwarten,
iiberraschen Sie Thren Besuch
mit kleinen, fein gamierten Canapeés.

Wir liefern ab 8 Personen - man rechnet pro Pers. 5 Stiick.
Fingerfood Listen - siehe extra Seiten

NR. 1 5 Canapeés gemischt belegt mit:
Réucherlachs - Riucherforelle - Krabben - Franzosischer Kise
Putenbrust®® - Roastbeef - Schweinebraten — Lachsschinken'?”®
14,50 €/ Pers.

Oder stellen Sie selbst zusammen.
Dann gelten dic aufgefiihrten Einzelpreise:

NR. 2  Knochenschinken'??3,00 € NR. 13  Entenbrust 3,50€
3 Lachsschinken'?® 3.00€ 14  Kassler 3,00€
4 Pfefferpastete 300€ 15 Kasslerfilet 3,50€
5  Rauchfleisch?’ 3.00€ 16  Kalbsmedaillon 4,50 €
6 Putenbrust®® 3,00€ 17  Schweinemedaillon 3.50€
7 Putenmedaillon 3,.50€ 18  Kisesorten 3,00€
8 Rindermedaillon 4,00€ 19 Réucherlachs 3.50€
9 Schweinebraten 3,00€ 20 Réucheraal 3,50€
10 Réucherforelle 3.00€ 21 Krabben 3,50€
11 Matjesfilet 3.00€ 22 Party- Schnitzel ~ 3.50€

12 Roastbeef 3.50€ Schwein oder Hihnchen
23  Party- Frikadellen 150€

NR. 24 GEMISCHTES KASEBRETT

Stangenbrot und Kriuterbutter
5,50 €/Pers.

STANGENBROTSCHEIBEN

NR. 2§ Gebuttert mit Salatblatt - belegt mit:
Kise - Schweinebraten — Putenbrust®® - Roastbeef - 3.50 € pro Stiick
Réucherlachs - Krabben 4.00 € pro Stiick

NR.26 JUBILAUMSZAHL ALS BROT
z. B.,,50% 16,00 €

1. Fastxsiofl / 2:Koaservietuogssiof! / 6:Gexhaacksverstirher / 8:Stabilisator / 9: Verdickuogsmitiel



ITALIENISCH

Nr.27 Warm: Schweinefiletmedaillons ,.SALTIMBOCCA“
mit Schinken, Salbei, Weilwein

KALBSRUCKEN

am Stiick gebraten, mit Krauterkruste
Wihlen Sie warme Beilagen 2,50 €/Pers.

Kalt: Italienische Antipasti, eingelegt in Kriuteroel = Oliven'' ~ Peperoni
Pilze — Zucchini — Auberginen — Tomaten — Zwiebeln — Paprika

Tomatenscheiben mit Mozzarella und Basilikum und gemischter Salat mit Dressing
Gravedlachs und Sauce

Parma - Schinken und italienische Salami diinn geschnitten auf dem Holzbrett
Gemischtes Késebrett mit Weintrauben - Stangenbrote - Kréauterbutter

Dessert nach Wahl 2,50 €/Pers.
ab 10 Personen 37,50 €/Pers.
ab 50 Personen 34,00 €/Pers.

NR. 28  Warm: Schweinefiletmedaillons in Rotweinsauce
Involtini* (kleine Rouladen in einer leichten Sahnesauce)
Wihlen Sie warme Beilagen 2,50 €/Pers.

Kalt: ltalienische Antipasti, eingelegt in Kriuteroel = Oliven'' — Peperoni
Pilze — Zucchini — Auberginen — Tomaten — Zwiebeln — Paprika
“Vitello Tonnato™ (Kalbfleisch in Thunfischsauce 29)

Gravedlachs und Sauce und Scampi, eingelegt in Kréuterdl - Aioli
Ruccolasalat mit Parmesankédse und Tomatenscheiben mit Mozarella
Gemischtes Kasebrett mit Weintrauben - Stangenbrote - Krauterbutter

Dessert nach Wahl 2,50 €/Pers.
ab 10 Personen 38,50 €/Pers.
ab 50 Personen 35,50 €/Pers.

Iz Farbstoff 7 2: Konservierungsstoft / 6: Geschmacksverstarker
% SuBungeminiel / 8 Stabilienzor 7 9; Vardickungsmitiel / 1 1: Gagchwiira




Fiir
Festlichkeiten
im kleinen Rahmen

Schnitzel und Schinkenrélichen®® mit Spargel

Putenmedaillon aut’ Ananas und Frikadellen

Gravedlachs und Sauce und Kasebrett mit

Weintrauben Brotkorb — Kriauterbutter

Wiihlen Sie Salate und Dessert 2,50 €/Pers.
ab 8 Personen 26,00 €/Pers.

Pro Person 1 Stiick je Sorte

Alles kalt:

NR. 30 Warm:  Schweineriicken mit Kriuterkruste (am Stiick)
Putenmedaillons in Sahnesauce
Waihlen Sie warme Beilagen 2,50 €/Pers.

Kalt: Schinkenrollchen® mit Spargel und halbierte Eier mit Krabben
Gemischtes Kidsebrett mit Weintrauben
Brotkorb — Kréauterbutter

Wiihlen Sie Salate und Dessert 2,50 €/Pers.
ab 8 Personen 28,50 €/Pers.
NR. 31 Warm: Putengeschnetzeltes in Champignonsahnesauce
Schweinefiletmedaillons in Pfeffersauce
Wihlen Sie warme Beilagen 2,50 €/Pers.

Kalt: Knochenschinken'* auf Melonenschiffchen
Forellenfilets mit Sahnemeerrettich™"® — Graved Lachs und Sauce
Gemischtes Kisebrett mit Weintrauben
Brotkorb — Kriuterbutter
Withlen Sie Salate und Dessert
ab 8 Personen

2,50 €/Pers.
29,50 €/Pers.

NR. 32 ltal. ANTIPASTI-PLATTE

eingelegt in Kréduteroel

Zucchini + Auberginen + Peperoni + Paprika

+ Pilze + Zwiebeln + Oliven "'+ Knoblauch

ab S Personen 8,00 €/Pers.

I : Farbsioft 1 2: Komservierungsstoll 1 6: Geschmacksverstarker
7: SuBungsmittel / 8: Stabilisator/ 9: Verdickungsmittel / 10: Suerungsmitte]




Kalt und Warm
HSIRUSTIKATL®

NR.33 Warm: Halbe Schweinshaxe

Saftiger Zwiebelbraten und Leberkise
Warmer Speckkartoffelsalat und heiles Sauerkraut
Kalt: deftiger Wurstsalat

Frischer Krautsalat — Schmalz — Brezel/Stangenbrot

2589

Wihlen Sie Dessert 2,50 €/Pers.
ab 8 Personen 26,50 €/Pers.
NR. 34 Warm: Kassler mit Senfkriiste
Wilhlen Sie warme Beilagen 2,50 €/Pers.

Kalt: Rustikales Wurstbrett'?*** — Hahnchenschenkel
Gemischtes Kasebrett mit Weintrauben
Brotkorb — Krauterbutter
Wihlen Sie Salate und Dessert 2,50 €/Pers.
ab 8 Personen 25,00 €/Pers.

NR. 35 Warm: Saftiger Schinkenbraten
mit knackiger Kruste

Wihlen Sie warme Beilagen 2,50 €/Pers.
Kalt:  Putenmedaillon mit Ananas
Kleine Frikadellen

Gemischtes Kisebrett mit Weintrauben
Brotkorb — Krauterbutter

Wihlen Sie Salate und Dessert 2,50 €/Pers.
ab 8 Personen 25,50 €/Pers.

|; Farbstoff/ 2: Konservieruagssioft 7 6: Geschmachsversitirther
7: SuBungsminel ! 8: Stbilisator/ 9: Verdichungsmittet / [0: Siverungsmittet



NR. 37

NR. 38

I: Facbstoff/ 2: Konservienmgsstoff / 7: Sulungsmitte]
8: Smbilisor / 9: Verdickungsmitted! 10 Siverungsmittel

Warm:

Kalt:

Warm:

Kalt:

Kalt und warm

»DIE BELIEBTEN™

. s - : e X
Warm: Schweinefiletmedaillons in Sauce Bemnaise
Zarte Entenbrust in Jeichter Rahmsauce

Wihlen Sie warme Beilagen 2,50 €/Pers.

Knochenschinken'*’ auf Melonenspalten
Riucherlachs — Forellenfilets — Saucen
Gemischtes Kisebrett mit Weintrauben@
Brotkorb ~ Kriuterbutter

Woihlen Sie Salate und Dessert 2,50 €/Pers.
ab 8 Personen 34,50 €/Pers.
ab 50 Personen 32,50 €/Pers.

Hiihnercurry — oder — Huhn in Rotwein
Rinderfiletmedaillons in Pfeffersauce
Wihlen Sie warme Beilagen 2,50 €/Pers.
Riucherlachs - Forellenfilets — Sauce®”
Halbe Eier. gefiillt mit Krabben
Gemischtes Kisebrett mit Weintrauben
Brotkorb — Krauterbutter

Wihlen Sie Salate und Dessert 2,50 €/Pers.
ab 8 Personen 34,00 €/Pers.
ab 50 Personen 31,50 €/Pers.

Knuspriger Schinkenbraten und zarter Rinderzwiebelbraten
Wiihlen Sie warme Beilagen 2,50 €/Pers.
Zarte Gefliigelbriiste und Roastbeefplatte “*

Riucherlachs - Forellenfilets - Saucen

Gemischtes Kisebrett mit Weintrauben

Brotkorb — Kriuterbutter

Wihlen Sie Salate und Dessert 2,50 €/Pers.
ab 8 Personen 31,50 €/Pers.
ab 50 Personen 29,50 €/Pers.



Kalt und warm

»DAS EXKLUSIVE®”

Warm: Kalbsriicken am Stiick

Rinderfiletmedaillons mit Sauce Bemaise'”’
Wiihlen Sie warme Beilagen 2,50 €/Pers.

Kalt: Gebratener Rehriicken mit Pfifferlingen und Stockschwimmchen
Zart gebratene Entenbrust mit frischen Friichten

Feine Fischplatte mit Rducherlachs — Forellenfilets —
Krabben — etwas Riucheraal — Saucen®”

Gemischtes Kisebrett mit Weintrauben
Brotkorb — Kriuterbutter
Wiihlen Sie Salate und Dessert 2,50 €/Pers.

Auf Wunsch konnen wir den Rehrticken warm licfern,
als kalte Speise ist er lippig dekoriert.

ab 10 Personen 42.50 €/Pers.
ab 50 Personen 39,50 €/Pers.

wi)AS FEINE"*"

NR. 40 Warm: Schweineriickenbraten mit Kriuterkruste
Kalbsgeschnetzeltes in Champignonsahnesauce
Wiihlen Sie warme Beilagen 2,50 €/Pcrs.

Kalt:  Zarte Gefliigelbriistchen auf frischer Ananas
Knochenschinken'** auf Melonenschiffchen
Feine Fischplatte mit Rdaucherlachs — Forellenfilets — Krabben
Gemischtes Késebrett mit Weintrauben
Brotkorb — Kriuterbutter
Wiihlen Sie Salate und Dessert 2,50 €/Pers.

ab 10 Pcrsonen 36,00 €/Pers,
ab 50 Personen 34,00 €/Pers.

I: Farbsioft'/ 2; Konservierungsstoif / 7: Sulungsminel
8: Stadilisitor /9: Venlichungsmittel / 10: Siiuerungs mitiet



Kalt:

NR. 42

Kalt:

I: Farbstoff / 2: Konsesvierungsstoft / 7: Sullungsminel
8. Stabilisutor / 9: Verdickungsmitiel / 10: Siuerungsmittel

Fiir Festlichkeiten
ab 30 Personen

Warm: Zarter Rinderzwiebelbraten und saftiger Schweineriicken
Wihlen Sie warme Beilagen 2,50 €/Pers.

Graved Lachs und halbierte Eier mit Krabben"™**”

Putenmedaillons auf frischer Ananas, italienische Antipasti

Kleine Frikadellen und Roastbeef mit Sahnemeerrettich™"
Gemischtes Kédsebrett mit Weintrauben
Brotkorb — Kriuterbutter

Wihlen Sie Salate und Dessert 2,50 €/Pers.

ab 30 Personen 31,00 €/Pers.
ab 50 Personen 29,00 €/Pers.

Ab 80 Personen liefern wir ohne Aufpreis dazu
kleine Schnitzel und Schinkenrdllchen

»wIDAS EXKLUSIVSTE"”

Warm: Schweinefiletmedaillon nach ,.Saltimbocca Art™
(mit Schinken* und Salbei in Sahnesauce)

Lachssteak in Dillsahnesauce®
Wiihlen Sie warme Beilagen 2,50 €/Pers.

Feine Fischplatte mit Rducherlachs — Graved Lachs — Krabben
Riucherforellenfilets — etwas Riucheraal — Saucen™”

Rehriicken mit Pfifferlingen und Stockschwiammchen

Zarte Entenbrust — dekonert mit frischen Friichten

Rosé gebratenes Roastbeef, dazu Remoulade und Sahnemeerrettich
Gemischtes Kisebrett mit Weintrauben
Brotkorb — Krauterbutter

Wiihlen Sie Salate und Dessert

ab 30 Personen 43,00 €/Iers.
ab 50 Personen 41,50 €/Pers.

2510

2,50 €/Pers.




FISCH-
SPEZIALITATEN

NR.43  LACHSSTEAK

2 Lachssteaks in Dill Sahnesauce,
dazu Reis und Salat

24,00 €/Pers.

NR.44 ,Norwegische Arct”

Riaucherlachs — Krabben — Graved Lachs
Riucherforellenfilets — Aal

Senfdillsauce’”*
ab 8 Personen 24,00 €/Pers.

NR.45 FrischerSalm

Pochierter frischer Salm (kalt)
Am Stiick serviert — dekoriert
Krabben — dazu Saucefi™*’

ab 3 kg

OBER

Warmer Salm am Stiick

in Dillsahnesauce mit Krabben
ab 3 kg 39,00 €/pro kg

NR.46  SCAMPISPIESSE

Zwei gebratene Scampispiefle
je 10 Stiick pro Spie3
Dazu WeiBbrot und Aioli**®

ab 8 Personen 28,00 €/Pers.

BANDNUDELN MIT LACHS

NR. 47 in Sahnesauce — Gurkensalat
ab 8 Personen

2:XoasarvicrungsstofT / 7:S1Bungemittel / 9: Verdichungxmittel



Rustikale Braten
SCHWEINESCHINKEN

mit einer knusprigen Kruste

am Stiick gebraten, oline Knochen
dazu warmer Speckkartoffelsalat und heiles
Sauerkraut — oder — knackig, frischer Krautsalat —
ab 8 Personcn 16,00 €/Pers.
ab 30 Personen 15,00 €/Pers.

NR.499 ZWIEBELBRATEN
saftiger Schweineriickenbraten in Scheiben geschnitten
in frischer brauner Sauce mit einer Schicht gerdsteter Zwiebeln
dazu gratinierte Kartoffeln und knackiger Rohkostsalat mit Dressing’ 4

ab 8 Personen 16,00 €/Pers.
ab 30 Personen 15.00 €/Pers.
Als Rinderzwiebelbraten (peiagen wicoben)
ab 8 Personen 18,00 €/Pers.
ab 30 Personen 17,00 €/Pers.

NR.50 SPIESBRATEN
saftiger Schweineriickenbraten - geschnitten - in Sauce aus:
Paprikaschoten - Tomaten - Zwiebeln - Maiskdmem
dazu Réstkartoffeln und knackiger Rohkostsalat mit Dressing®’
ab 8 Personen 16,00 €/Pers.
ab 30 Personen 15,00 €/Pers.

SPANFERKEL

NR. 51 Knusprig gebratenes Spanferkel — Heill aus dem Backofen
dazu warmer Speckkartoffelsalat und heies Sauerkraut
—oder — knackig, frischer Krautsalat —
(wir liefern ganze bzw. halbe Ferkel --- am Stiick)
ab 15 Personen 17,00 €/Pers.
ab 30 Personen 16,00 €/Pers.

NR. 52 SCHWEINSHAXEN
groBe, knusprig gebratene Hinterhaxe
Speckkartoffeln und heiBes Sauerkraut
ab 8 Personen 14,00 €/Pers

2:Xoasarviauagsstoft / 9:Verdickmngxmiltel



Nr. 54

Nr.55

Nr. 56

Nr. 57

Nr. 58

Nr. 59

2: KonservierungsstodY / 8: Stabitisator / 9 Verdickungsmittel/ 10: Sducrungsmittel

Warme
Speisen

SCHWEINEFILET IM MANTEL
am Stiick gebraten, ummantelt mit einer Schicht
aus Blattspinat, in Blitterteig gehiillt

2 Beilagen nach Wahl

ab 8 Personen

KASSLERBRATEN

Mildes Kassler am Stiick gebraten mit pikanter Senfkruste
2 Beilagen nach Wahl
ab 8 Personen

SCHWEINERUCKENBRATEN

am Stiick gebraten mit einer pikanten Kréuterkruste
2 Beilagen nach Wahl
ab 8 Personen

TAFELSPITZ

Zarte Ochsenbrust in frischer Bouillon
- oder - in Meerrettichsauce **

2 Beilagen nach Wahl

ab 8 Personen

SCHWEINEGESCHNETZELTES
in einer frischen Sahnesauce mit Champignons

2 Beilagen nach Wahl
ab 8 Personen

— oder —

KALBSGESCHNETZELTES
Beilagen nach Wahl
ab 8 Personen

PUTENGESCHNETZELTES

In Champignonsahnesauce

2 Beilagen nach Wahl

ab 8 Personen 17,00 €/Pers.

PUTENMEDAILLONS

3 Medaillons in Sahnesauce

2 Beilagen nach Wahl

ab 8 Personen 18,00 €/Pers.

26,00 €/Pers.

15,00 €/Pers.

17,00 €/Pers.

19,50 €/Pers.

17,50 €/Pers.

23,00 €/Pers.




Warme
Speisen

LAMMHAXNEN, PROVINZIAL”

Zwei geschmorte, zarte Haxen in einer Sauce aus:

Tomaten - Krédutern - Champignons - Karotten - Knoblauch - Kartiffelchen
dazu frisches WeiBbrot und Griechischer Salat mit Fetakése

ab 8 Personen 24,00 €/Pers.

NR. 61 KALBSRUCKEN

Am Stiick gebraten mit Krauterkruste
2 Beilagen nach Wahl

ab 8 Personen 34,50 €/Pers.
NR. 62 LAMMKARREE

2 Beilagen nach Wahl

ab 8 Personen 32,00 €/Pers.
NR. 63 RINDERFILETMEDAILLONS

2 \edaillons in Pfeffersauce oder Sauce Bemaise
2 Beilagen nach Wahl
ab 8 Personen 28,00 €/Pers.

NR. 64 SCHWEINEFILETMEDAILLONS

3 Schweinefiletmedaillons
in leichter Sahne-WeiBweinsauce mit Schinken und Salbei,

- oder Pfeffersauce oder Sauce Bemaise -
2 Beilagen nach Wahl 22,00 €/Pers.
ab § Personen

NR. 65 wINVOLTINI®
10 fingerdicke Schweinesrouladen, gefiillt mit Krautern,
abgelscht mit WeiBwein und Sahne
dazu Bandnudeln und gemischter Salat mit Dressing 22,00 €/Pers.
oder
ALS KAI.BSROUI.LADEN 27,00 €/Pcrs.

NR. 66 PUTENROLLE

Gefiillt mit Tomaten - Kriuter Pesto,
dazu Bandnudeln und Salat mit Dressing 23,00 €/Pers.

2: Konservieningsstoff 7 7: SuBungsmittet / 9: Verdichungsitiel



NR.67 Goulaschsuppe
(RIND)

SUPPEN
FRISCH GEKOCHT

ab 10 Personen 6,50 €/ Pers.
ab 30 Personen 5.50 € /Pers.
ab 80 Personen 4,50 € / Pers.

NR.68 Chili con Carne oder Chili sinCarne

(TOFU)

ab 10 Personen 6,50 € / Pers. + ab 30 Personen 5,50 €/ Pers. « ab 80 Personen 4,50 € / Pers.

(RIND)
Serbische Bohnensuppe 5,50 € / Pers.
Lindliche Kartoffelsuppe nesy 5,50 € / Pers.
Hiihnersuppe 5,50 €/ Pers.
Gemiisesuppe wveei 5,50 € / Pers.
Cremesuppen (zB. Broceolirspargel) 5,50 € / Pers.
Sauerkrautsuppe 5,50 €/ Pers.

Erbsensuppe, mit Einlage 5,00 €/ Pers.
Linsensuppe, mit Einlage 5,00 €/ Pers.
Rindfleischsuppe 5,50 €/ Pers.
Ital. Minestronevem 5,50 €/ Pers.
Tomatensuppe mit Sahnew:5,50 € / Pers.
Bayr. Leberknddelsuppe 5,50 €/ Pers.

Bockwurst/Mettwurst 2,50 €/ Pers.

NR. 69 GRUNKOHLGEMUSE

deflig gekochter Eintopf,dazu | Mettwurst und 1 Scheibe Kassler

ab 10 Personen

NR. 70 CURRY WURST
in hausgemachter, pikanter Sauce
Pro Person 450 €

9,00 €/Pers.

DESSERTS

Alle Speisen ohne rohe Eier alki?210

Moussc au Chocolat ° 3,00 € / Pers.
Frischer Fruchtsalat mit Sahne © 3,50 €/ Pers.
Erdbecrcreme ° 3,00 € / Pers.
Pannacotta mit Beerenfriichten 4,00 € / Pers.
Rote Griitze mit Vanillesauce ° 3,00 €/ Pers.
Blaubeercreme 3,00 € / Pers.
Sahnefruchtquark 2,50 € / Pers.

Palatschinken mit Sahne u. Schokosauce 3.00 € / Pers.

t: Farbstoff/ 7: SuBungsmittel ! 8: Stubilisator / 10: Sitverungsnnintel

Rotweincreme 4,00 €/ Pers.
WeiBweincreme © 4,00 € / Pers.

Himbeermousse® 4,00 € / Pers.
Zitronencreme ? 3,00 €/ Pers.
Tiramisu ® 4,50 €/ Pers.




LEIHGESCHIRR

Zu unseren Speisen liefern wir selbstverstiindlich Geschirr
in ausreichender Menge:

Teller/Messer/Gabeln/
Nachtischschilchen/kl. Loffel pro Person 2,50 €

Suppentasse oder Teller/Loffel pro Person 1,00 €

Kaffeetasse/Unterteller/Kuchenteller/
Kaffeeloffel/Kuchengabel pro Person 3,00 €

Dieses kann ungereinigt — ohne Aufpreis — zuriickgegeben werden.

Sollte einmal etwas bei Ihnen vergessen werden:

Anruf geniigt und wir holen es ab!
Auch wenn es nur 1 Teller, 1 Messer oder 1 Schiissel ist!

AN UND ABFAHRT 1500€

Ab 10 km berechnen wir  pauschal 20.00 €
Ab 25 km berechnen wir  pauschal 30,00 €
Ab 30 km nach Absprache

Aufgrund der aktuelt erhdhten Benzinpreise miissen wir die Preise fur unsere
Anfahrt erhéhen - wir bitten um Ihr Verstandnis.

SERVICE PERSONAL

Koch zum Vorlegen der Speisen Mann / Std. 27,00 €
Kellner / Zapfer Mann / Std. 31,00 €
LEIHWEISE

| Holzklapptisch und 2 Bénke (2,20 m x 0,50 m) 15,00 €

1 Stehtisch (& 0,60 m oder 0,80 m) 10,00 €

1 Husse fiir Stehtisch 8.00 €

1 Holzklappstuhl 3,00 €

Tischdecke 1,30 x 1,80 m 5.00 €

Tischdecke 1,30 x 2,80 m 6.00 €

Tischdecke, einfach (fiir Buffet) 1.50 x 2,50 m 4,00 €

Tischdecke fiir Holzklapptisch 1,00 x 2,50 m 4,50 €

Glaser auf Anfrage je s 0,50 €

© WERDENER - PARTY - SERVICE ab 10/2025





